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REHMER BITTER

Von A wie Arnika bis Z wie Zitwerwurzel — im ,, Rehmer
Bitter steckt eine grofSe Vielfalt an erlesenen Kriiutern, Ge-
wiirzen, Beeren und Wurzeln aus den Bergen, Wiildern und
Wiesen. Das verleibt ibm auch den besonderen Charakter
mit wiirzigen, siifflichen bis hin zu leicht bitteren Ge-

schmacksnoten.
IBIF{!'IHEEg Bekannte Zutaten wie die Echte Kamille, Sternanis und
E!;IIE.B[ der Matur enlsprungen =y Wermuthkraut finden sich darin genauso wie die exotischere
%'5:) o ' Ny et '-_- Karobe-Schote, der kriftige Kalmus und die siiffe Siif$holz-

Bivi CO0H 51wl €20,041

wurzel. Die Kombination und der geschmackliche Charakter
der einzelnen Komponenten fiigt sich zu einem harmonischen
. Ganzen zusammen und macht den ,, Rehmer Bitter”zu einem

- : - besonderen Genuss, geschipft aus der Wildheit der Natur.
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Nr. 06-01

Zutaten:

6 cl Rehmer Bitter
12 cl Blutorangensaft
Eiswiirfel
Orangenscheiben fiir die

Garnitur

Zubereitung:

Geben Sie ein paar Eiswiirfel in ein
Longdrinkglas und mischen Sie dazu
den Rehmer Bitter mit dem Blutorangensaff.
Garniert mit einer frischen Orangenscheibe

ein erfrischend, leicht bitterer Longdrink.




Nr. 06-02
Robmen /mgtum Bitter

Zutaten:
5 cl Rehmer Bitter
12 cl Ginger Ale
2 cl Limetten- oder Zitronensaft
Eiswiirfel
Limette und Gurken fiir die Garnitur

Zubereitung:

Geben Sie den Rehmer Bitter mit ein paar Eiswiirfel
und dem Zitronensaft in ein schones Glas und
giefSen Sie dieses mit Ginger Ale auf.
Perfektioniert wird der Longdrink mit einer
Limettenspalte und einem lings geteilten

Stiick Salatgurke.




Nr. 06-03
Rebmer Gin Gonic

Zutaten:

4 cl Rehmer Bitter
2 ¢l Lowen Dry Gin
12 ¢l Tonic Water
2 cl Zitronensaft
Crushed Ice

Zubereitung:

Geben Sie etwas Crushed Ice in einen
Lowen Gin Tumbler und mischen Sie darin den
Rehmer Bitter mit dem Lowen Dry Gin.
Mit Zitronensaft und Tonic Water aufgiefSen
und mit einer Zitronenscheibe und

einem frischen Zweig Thymian garniert geniefSen!




Nr. 06-04

Zutaten:
2 cl Rebmer Bitter
6 cl Lowen Heidelbeer Likor
10 cl Bitter Lemon

1 cl Zitronensaft
Eiswiirfel und Heidelbeeren

Zubereitung:
Geben Sie alle Zutaten in einen Cocktailshaker
und schiitteln Sie diesen so lange,
bis alle Zutaten gur vermischt sind.
In einem schinen Glas mit ein paar Heidelbeeren,
einer Scheibe Zitrone und den feinen Lowen
Cocktailriihrstibchen anrichten und geniefSen.
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