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TRADITION TRIFFT RAFFINESSE
S0 schmeckt der Bregenzerwald

Der Lowen ist mebr als nur Gaststube und Brennerei. Er ist
ein Treffpunkt fiir GeniefSer, Feinschmecker und Naturfreunde.
Ob bei einem Ausflug mit guten Freunden, einer Feierlichkeit,
einem gemiitlichen Abendessen, einem Stiick hausgemachtem

Kuchen oder einem Stamperl Schnaps nach der Wanderung —
hier wird jeder Moment zu etwas Besonderem.

In der Lowen-Gaststube steht der Geschmack der Region im
Mittelpunkt. Von klassischen Wirtshausgerichten bis hin zu

saisonalen Spezialititen, die nach Omas Rezept schmecken

und doch mit einer modernen Note neu interpretiert werden.

Dabei kommen bevorzugt frische, regionale und hausgemachte

Zutaten auf den Tisch.

Markus Berbig, leidenschaftlicher Gastgeber und ausgebildeter
Sommelier, begriifst seine Giste mit Herzlichkeit und einem
fundierten Wissen iiber Spirituosen, Wein und Genuss. In der
Kiiche zaubert Sebastian Berbig, kreativer Koch und Meister
seines Fachs, Gerichtemiteinem raffinierten Twist. Gemeinsam
mit dem gesamten Lowen-Team schaffen sie einen Ort, an dem
sich jeder sofort willkommen fiihlt. Nehmen Sie sich Zeit zum
GeniefSen — wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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Ob bei einem gemiitlichen Abendessen,
einem Ausflug mit Freunden oder einer
festlichen Feier — im Lowen wird jeder
Moment zu etwas Besonderem.

TRADITIONELLE BRENNKUNST

Mit unbindiger Leidenschaft und tiefem
Respekt fiir die Natur entstehen in unse-
rer Bergbrennerei edle Spirituosen — allen
voran der Lowen Dry Gin, der seit 2014
mit seinen wiirzigen Aromen den einzig-
artigen Charakter des Waldes einfingt.
Nun steht die zweite Generation dieses

Klassikers bereit: Altbewihrte Qualitit in
frischem Design. Jetzt entdecken!

NEUIM SORTIMENT

Brandneu in der Lowen-Produktfamilie:
der Heartbreaker Gin Likor. Die freche
Kombination aus Schlehe, Himbeere und
wiirzigem Lowen Gin sorgt fiir intensive
Geschmacksmomente. Ideal zum Ansto-
fen und Teilen — erhiltlich als Partyshot
in der 0,02-Liter-Flasche. Und fiir alle,
die es lieber alkoholfrei magen, gibt es den
neuen Marillen-Eistee-Sirup — herrlich

fruchtig, erfrischend und wvoller guter
Laune. AufgiefSen, Eiswiirfel dazu und

geniefSen!

GEMEINSAM FEIERN UND GENIESSEN

Entdecken Sie jetzt auch unsere Angebote
fiir Gruppenevents oder Weibnachtsfeiern.
Eingebettet in die Natur des Bregenzer-
waldes erwartet Sie eine ganz besondere
Mischung aus echter Gastfreundschaft und
herzglicher Atmosphire — ideal fiir kleine
Runden oder grofSe Anlisse.

Herzlichst — Ihr Lowen Team.
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Eistee-Sirup ‘ .

Einfach mit kaltem Wasser
oder Soz‘a aufgiefSenpEiswii
da.z'ugeben, zuriia hine

geniefSen.
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MRILLEN—EISTEE-SIRUP

Der alkoholfreie Lowen-Genuss

Unser neuer alkoholfreier Marillen-Eistee-Sirup vereint den
vollen Geschmack reifer Marillen mit einer feinen Tee-Note
zu sommerlichem Genuss! Einfach mit kaltem Wasser aufgie-
fen, Eiswiirfel dazugeben, zuriicklehnen und geniefSen. Ob
als erfrischender Durstloscher oder fruchtiges Highlight im
Cocktail — dieser Sirup bringt garantiert gute Laune ins Glas.
Ein Stiick Sommer, wann immer Sie mochten.

Lowen Marillen-Eistee-Sirup 05 Liter 6,20€ entspricht € 1240/1 Liter

Pizzateig (selbst gemacht oder selbst gekautt)
Fiir den Belag: 2 x Sauerrahm « 3 Eier - 2 groBe Zwiebeln
2 Jungzwiebeln - 200 g geriebener wiirziger Bergkase
200 g geriebener Heumnilchkase - Salz - Muskat - Peffer

Zwiebeln sowie Jungzwiebeln fein hacken und mit den
restlichen Zutaten in einer Schiissel gut vermengen.
Die Masse gleichmiifSig auf dem ausgerollten Pizzateig
verteilen und bei 180° C (HeifSluf) etwa 30 Minuten
backen, bis der Kiise eine goldbraune Farbe hat.

EIN ECHTER HEARTBREAK

Der neue Partylikor vom Lowen
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Fruchtig, frech und verfiihrerisch: Mit unserem neuen Heart-
breaker Gin Likor bringen wir frischen Wind in jede Party!
Die aufregende Kombination aus herber Schlehe und siifSen,
saftigen Himbeeren trifft auf wiirzigen Lowen Gin — ein har-
monisches Zusammenspiel mit geheimnisvollem Charme und
markantem Charakter.

Mit fruchtig-leichten 22 % vol, abgefiillt in der handlichen
0,02-Liter-Flasche, ist der Lowen Heartbreaker der perfekte

Partyshot: Ideal zum Anstofien, Teilen mit Freunden, fiir
unterwegs oder als schneller Genuss an der Bar. Klein in der
GrofSe, aber grofS im Geschmack — dieser Shot bleibt garan-

tiert nicht lange allein.

Das moderne Design trifft auf Brennkunst aus dem Bregenzer-
wald — ein echtes Statement im Mini-Format. Fiir alle, die’s
gern unkompliziert mogen: Der praktische Thekenspender
sorgt dafiir, dass der Lowen Heartbreaker immer griffbereit
ist — 0b in der Bar, auf Events oder bei der néchsten Feier.

Heartbreaker Gin Likor — einmal probiert, fiir immer ver-
liebt. Vorsicht: Kann Herzen brechen!
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DER GIN UNSERES LEBENS
Lowen (in — die Zweite Generation st da

Bevor wir in Au-Rehmen unsere Bergbrennerei erdffneten,
hatten wir einen Traum: Aus den Robstoffen der Natur
bodenstindige und moderne Produkte von einzigarti-
gem  Genuss herzustellen. Die dippigen Wacholderbiume

der Region inspirierten uns dabei, einen eigenen Gin zu
kreieren. So entstand 2014 der Lowen Dry Gin, in dessen
wiirzigen Facetten sich der Charakter des Bregenzerwal-
des widerspiegelt. EIf Jahre spiter ist die Zeit reif fiir eine

Weiterentwicklung unserer beliebten Gin-Reibe.

‘ ... Init ausgesuchten, handverlesenen Botanicals

‘ ... Schonend gebrannt fiir hochsten Geschmack

‘ ... bis 7ur Vollendung gereift

Lowen Dry Gin 40 % vol

Alpenkréuter, Holunderbliiten und Bergwurzeln verleihen dem Dry Gin
wiirzige Nuancen zum frischen Wacholderaroma. Er schmeckt pur oder
als Mixgetrank mit siB-bitterem Tonic auf Eis.

Lawen Wood Gin 40 % vol

Fiir den Lowen Wood Gin braucht es Zeit und das richtige Timing.
Er iiberzeugt mit einer runden, weichen Holzfassnote und charakteristischem
Farbton. Am besten pur bei Zimmertemperatur genieBen.

Lowen Green Gin 40 % vol

Handverlesene Wiesenblumen verleihen dem Green Gin eine weiche,
hlumige Note, die an Bienenhonig erinnert. Am besten pur geniefien oder
mit floralen Tonics mixen.

Mit frischem Look und praktischen Details présentiert sich der
0rz'gz'ndl Lowen Gin in seiner neuen Generation. Die iiberar-
beitete Flasche iiberzeugt nach wie vor mit elegantem Design,
Jfein gesetzten Akzenten und einem neuen Verschluss, der das
Handling — sei es an der Bar, beim Mixen oder beim Genuss
zu Hause — noch angenehmer macht.

Im Inneren bleibt, was zihlt: sortentypische Noten, kraftvolle
Aromen und klare Linien. Ob Lowen Dry Gin, Wood Gin oder
Green Gin — jede Variante setzt ein Statement. Ebrlich, aus-
drucksstark und unverwechselbar. Lowen Gin — wie gemacht
fiir alle, die das Echte lieben. Jetzt in neuem Gewand. Uber-
zeugen Sie sich selbst!

Hobal Lims Gin,

4 I Lowen Wermut Bianco -2 cl Lowen Dry Gin
6 I Ginger Ale oder Ginger Beer - Zitronensaft
Eiswilrfel - Zitronenscheiben

Mischen Sie den Lowen Wermut Bianco mit
Lowen Dry Gin, Ginger Ale oder Ginger Beer und
einem Spritzer Zitronensaft in einem Longdrinkglas.
Das Glas mit Eiswiirfel auffiillen und einer Zitronenscheibe
garnieren — fertig ist der kriuterfrische Trinkgenuss.

(frecs!

WEIHNACHTEN IM LOWEN
(renussvolle Momente in festlicher Atmosphdre

Die stillste Zeit im Jahr verdient einen besonderen Rahmen —
und genau den bietet die Bergbrennerei und Gaststube Lowen.
Eingebettet in die winterliche Landschaft des Bregenzerwaldes
empfangen wir unsere Giste mit Herzlichkeit und hochster
Gastlichkeit — perfekt fiir stimmungsvolle Weibnachtsfeiern
mit Kolleg:innen, Freunden oder dem Verein. Ob gemiitlich
in kleiner Runde oder als festlicher Ausklang eines erfolgrei-
chen Jahres mit dem gesamten Team — wir gestalten Ihre Feier
ganz nach Ihren personlichen Wiinschen.

Unser Rundum-Sorglos-Package

* Authentische Vorarlberger Gastlichkeit

o Individuelle Meniivarianten — vom Lowen Klassiker
iiber Kiisspiitzlepartien bis hin zu mehrgingigen Meniis

» Auf Wunsch mit feierlichem Empfang sowie Haus- und

Brennereifiihrung
» Lowen Geschenkpakete auf Vorbestellung
* Platz fiir kleine Gruppen und grofSere Gesellschaften

Jetzt Termin vereinbaren und gemeinsam feiern in der
Berghrennerei und Gaststube Liwen!
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GENUSS TRIFFT GESELLIGKEIT

Gruppenausliige in den Lowen

Ein gemeinsamer Ausflug in die Bergbrennerei und Gaststube
Lowen ist mebr als nur ein Essen — es ist ein Erlebnis fiir alle
Sinne. Eingebettet in die beeindruckende Naturkulisse des
Bregenzerwaldes erwartet Sie eine Mischung aus regionaler
Kiiche, echter Brennkunst und geselliger Atmosphdire — perfekt
fiir Betriebsausfliige, Vereinsfahrten oder Gruppenevents. Ob
gemiitlich, lustig oder feierlich — bei uns ist echte Vorarlberger
Gastfreundschaft garantiert. Und wer mag, rundet den Besuch

mit einer Brennereifiibrung ab.

@ Lowen Klassiker

Der Name ist Programm: Ein kulinarisches Highlight mit allem,
was das Herz begehrt. Zum Start servieren wir frischen, haus-
gemachten Kartoffel-Blattsalat. Danach wird's richtig herz-
haft — am Tisch wird eingestellt:

* Bregenzerwilder Kiisspitzle mit Rostzwiebeln

* Knuspriges Backhendl mit Preiselbeeren und Zitrone

@ Lowen Kasspdtzlepartie

Unsere urige Lowen Kisspitzlepartie ist ideal fiir alle, die es
gerne deftig und traditionell mogen. Auch hier beginnt das
Genussspektakel mit einem Kartoffel-Blattsalat, gefolgt von:

* Bregenzerwilder Kisspitzle mit Rostzwiebeln aus der
traditionellen Holzgepse

Fiir gemiitliche Runden, bei denen Genuss und Gesellig-
keit im Mittelpunkt stehen!
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