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Liebe zur Region, Respekt vor der Natur, 
Wälder Tradition und echte Brennkunst 
prägen wesentlich unser Tun und Schaffen. 
Diese Werte und Traditionen auch an Sie 
weitergeben zu dürfen, macht unser Leben 
aus. Umso mehr freuen wir uns, die Tore 
des Löwen hoffentlich bald wieder für all
unsere Gäste aus Nah und Fern öffnen 
zu dürfen.

WÄLDER FLAIR FÜR DAHEIM
Um die Zeit bis zum Wiedersehen zu ver-
kürzen, versorgen wir Sie auch online mit 
 

Neuigkeiten, wissenswerten Infos, feinen 
Kräuterspezialitäten und Accessoires für 
traditionellen Schnapsgenuss. Tauchen Sie 
im neuen Webshop voll und ganz in die 
Welt des Löwen ein.

NEUES ENTDECKEN
Ob online oder offline – bei uns finden 
Sie eine große Vielfalt an Gin, regionalen
Kräuterschnäpsen und Likören oder raren 
Obstbränden. Darunter auch ganz außer- 
gewöhnliche Kreationen wie Ziegen Sig 
Likör und Absinth. Unsere kleinen, feinen
 

Löwen-Minis um nur € 1,– sind perfekt 
dazu geeignet, um sich quer durch das 
Sortiment zu probieren.

WIEDERSEHEN MACHT FREUDE
Unsere Gaststube ist frisch gewienert, die 
Brennkessel sind auf Hochglanz poliert, 
die Stamperl stehen für die Verkostung 
bereit und im Garten sprießt und blüht 
die Natur … Mit Freude blicken wir dem 
Sommer entgegen und können es kaum 
erwarten, Sie bei uns begrüßen zu dürfen. 
Herzlichst – Ihr Löwen Team.

In unserem Lagerkeller ticken die Uhren noch etwas langsamer – 
denn was richtig gut werden soll, braucht Zeit um zu reifen. 
In den traditionellen Holzfässern und Steingutgefäßen geben 
wir unseren hochprozentigen Destillaten ausreichend Zeit und 
Raum, um sich vollends entfalten zu können.

So lassen wir etwa unseren Löwen Wood Gin über mehrere 
Monate hinweg in Eichenfässern reifen. Das Ergebnis ist ein 
weicher Gin mit feiner Holzfassnote und charakteristischem, 
goldgelbem Farbton.

Doch Lagerung ist nicht gleich Lagerung – der Ausbau von 
Gin, Kräuterschnäpsen und Bittern erfordert die Erfahrung und 
das Fingerspitzengefühl des Brennmeisters. 

Steigen Sie bei einer Haus- und Brennereiführung gemeinsam
mit uns hinab in den Löwen Lagerkeller und lassen Sie die 
ganz besondere Atmosphäre auf sich wirken. 

Wussten Sie, dass sich unser Lagerkeller auch hervorragend 
für Veranstaltungen eignet? Ob Ausstellung, Lesung oder 
Geburtstag – feiern Sie mit Ihren Gästen in besonderem 
Ambiente. Gerne stehen wir Ihnen bei der Planung Ihrer 
Veranstaltung als kompetenter Partner zur Seite.

DER LÖWEN LAGERKELLER
Gut Ding braucht Weile

WACHOLDER GEIST 42 % VOL
Beerenstarker Kräutergenuss

Würzig-frisch mit angenehm herben Noten – so präsentiert 
sich der Geist, den wir aus den kleinen, blauen Wacholder-
beeren mazerieren. Die charakteristischen, kräftigen Bitter-
stoffe machen ihn zu einer besonderen Spezialität. Die Beeren 
entwickeln ihre wertvollen, geschmacksgebenden Inhaltsstoffe
am besten an sonnigen, steilen Berghängen – windgeschützt 
durch Nadelbäume.

Frische Zirbenzapfen aus hochalpinen Lagen machen unseren 
Löwen Zirben Geist zu einer ganz besonderen Spezialität mit 
intensivem Geschmack und leicht harziger, charakteristischer 
Note. Nach der Ernte werden die frischen Zapfen direkt ver-
arbeitet und in Alkohol mazeriert, wodurch ihr ganz spezielles 
Aroma vollends erhalten bleibt. Seinen vollen Geschmack ent-
faltet der Zirben Geist am besten bei Zimmertemperatur im 
Löwen Stamperl.

ZIRBEN GEIST 42 % VOL
Der alpine Klassiker

Kleine Beeren, große Wirkung
Wacholder (Juniperus) zählt zur Familie der Zypressen- 
gewächse. Bevorzugte Standorte des Alpen-Wacholders sind
trockene, felsige Berghänge und Gebirgsgipfel in Höhenlagen 
bis rund 4.000 Meter.

Übrigens: Die Früchte des Wacholders sind keine Beeren 
im klassischen Sinn, sondern Zapfen der immergrünen 
               Sträucher. Ihre ätherischen Öle fördern die 
                        Verdauung. Zudem wirkt der Wacholder 
                        antibakteriell und antioxidativ. 0,20 Liter 	    €     8,80   entspricht € 44,00 / 1 Liter

0,50 Liter	     €  13,80   entspricht € 27,60 / 1 Liter

0,20 Liter 	    €     8,80   entspricht € 44,00 / 1 Liter

0,50 Liter	     €  13,80   entspricht € 27,60 / 1 Liter

Die Königin der Alpen
Die Zirbe (Pinus Cembra) zählt zur großen
botanischen Familie der Kieferngewächse. Die robusten, von 
Wind und Wetter gezeichneten Bäume wachsen ab einer 
Höhe von rund 1.500 Meter und blühen nur alle sechs 
bis acht Jahre.

Die alpine Zirbe ist ausschließlich in den Alpen heimisch. 
Ihre Zapfen, auch Zirbelnüsse genannt, sind ein wert- 
voller Rohstoff für die Herstellung von Schnaps und Likör.

EINKAUFEN IM LÖWEN WEBSHOP
Regionale Produkte online bestellen

Grund genug, die Fasskorken knallen zu lassen: Unser Web-
shop erstrahlt in neuem Glanz. Das übersichtliche, moderne 
Design lädt zum Stöbern und Entdecken ein. Kundenfreund-
liche Neuerungen wie die mobile Optimierung, Produktfilter
oder die Wiederholung früherer Bestellungen machen den 
Einkauf via Computer, Tablet oder Smartphone ganz einfach.

Entdecken Sie jetzt unsere große, regionale Kräutervielfalt unter:
www.bergbrennerei-loewen.at . Zu jeder Bestellung legen wir 
gratis Löwen-Minis bei!

GIN-, SCHNAPS- UND LIKÖR-MINIS
Löwen-Vielfalt zum Kennenlernen

Unser Tipp für Sie: Die Löwen Produkte sind jetzt auch in 
der praktischen 0,02-Liter-Flasche á € 1,– im Webshop sowie 
in unserem „Lädele“ in Au-Rehmen erhältlich. Ideal zum  
Kennenlernen und Probieren unserer Kräuter- und Honig- 
schnäpse, Frucht- oder Gewürzliköre.

Die kleinen Löwen Gin Variationen füllen wir standesgemäß
in eine 0,04-Liter-Miniaturversion der extravaganten Löwen 
Gin Flasche. Auch als exklusives Dreier-Probierpaket im Web-
Shop erhältlich.  



4 cl Klarer Löwen Kräuter
12 cl Tonic Water · 1 cl Himbeersirup

Himbeeren · Zitronenmelisse · Crushed Ice

Füllen Sie den Himbeersirup mit dem Crushed Ice in 
ein schönes Cocktailglas. Geben Sie den Klaren Löwen
Kräuter und das Tonic Water hinzu. Zu guter Letzt

verfeinern Sie Ihren Cocktail mit frischen 
Himbeeren und etwas Zitronenmelisse.

4 cl Löwen Green Gin
2 cl Löwen Sommerminz Likör

2 cl Holundersirup · 12 cl Sodawasser
frische Kräuterzweige · Eiswürfel

Füllen Sie die Eiswürfel in einen Löwen Gin Tumbler.
Geben Sie Löwen Green Gin, Löwen Sommerminz Likör
sowie Holundersirup und Sodawasser hinzu. Vorsichtig

umrühren und mit frischen Kräutern garnieren.

Die Kunst des Einzigartigen liegt in der Perfektion der Natur. 
Die Kunst des Geschmacks liegt jedoch in unserer Hand. Echt, 
authentisch, mit ausgeprägtem Charakter: Hier, bei uns in 
den Alpen, brennen wir den Gin unseres Lebens. Ein Gin, 
doppelt gebrannt, schonend destilliert, auf höchstem Niveau 
degustiert.

Unser Rohstofflieferant ist die Natur. Die Botanicals für unseren 
Green Gin wachsen und gedeihen auf ungedüngten Mager-
wiesen oberhalb von 1.000 Metern Seehöhe.

KRÄUTERGENUSS ZUM VERSCHENKEN LÖWEN GREEN GIN 40 % VOL
Genussvolle Präsente für jeden Anlass Mit der Essenz der Almwiesen

Bitter-süßes Himbeerchen

0,35 Liter 	    €  24,90    entspricht € 71,14 / 1 Liter

0,70 Liter	     €  44,90    entspricht € 64,14 / 1 Liter

In mühevoller Handarbeit werden die Wiesen einmal jährlich
von den Bregenzerwälder Bergbauern gemäht. Der Ansatz 
aus handverlesenen Kräutern wird dann in unserer Brennerei 
schonend gebrannt und mit Wacholder-Destillat vermählt.

Der Löwen Green Gin mit authentischen 40 % vol besticht 
durch seine weiche, florale Note, die an Bienenhonig erinnert. 
Genießen Sie den Green Gin in seiner puren Vollkommenheit 
oder in Mixgetränken mit floralen Tonics. Genussvolle Rezepte 
für innovative Mixgetränke finden Sie in unseren praktischen 
Rezeptfibeln.

Die bunte Pflanzenvielfalt versprüht einen einzigartigen, leicht 
verwildert wirkenden Charme. Sie ist abwechslungsreicher 
Lebensraum für eine Vielzahl an heimischen Tieren und bietet 
uns Menschen Raum für besondere Entdeckungen: Schillernde 
Schmetterlinge, die von Blüte zu Blüte flattern … Eifrig 
summende Wildbienen auf der Suche nach Nektar … Bunt  
gefiederte Singvögel, die in den Büschen ihre Melodien trällern. 
Erleben Sie in unserem Gastgarten die Natur mit all Ihren 
Sinnen.

Gerne verwöhnen wir Sie auf unserer angrenzenden Sonnen- 
terrasse mit delikaten Jausenplatten und Spezialitäten aus der 
Region. Nehmen Sie sich Zeit zum Entdecken und Genießen. 

Zusammen mit dem Naturexperten Conrad Amber haben wir 
unseren Gastgarten in eine wundervoll grüne, blühende Oase
verwandelt, in der sich Menschen, Pflanzen und Tiere gleicher- 
maßen wohlfühlen. Doch was macht unseren Naturgarten so 
besonders?

Unter dem Motto „Vielfalt ist Trumpf “ haben über 70 ver-
schiedene Blühpflanzen, Kräuter und 20 Gehölze wie Zirbe, 
Holunder oder die Felsenbirne im Löwen Naturgarten eine 
neue Heimat gefunden.

In unserem „Lädele“ und im neuen Löwen-Onlineshop finden
Sie originelle Geschenkideen und praktische Accessoires mit 
Löwen-Flair. Ideal für alle, die regionale Spezialitäten und 
österreichische Trinkkultur zu schätzen wissen.

Überraschen Sie Freunde, Familie, Mitarbeiter oder Kunden 
mit feinen Schnaps-, Gin- und Likörspezialitäten und schenken
Sie die Kräutervielfalt des Bregenzerwaldes. Alle Geschenkideen 
werden bei uns liebevoll von Hand verpackt und auf Wunsch 
auch direkt an den Beschenkten versendet.

DER LÖWEN NATURGARTEN
Wilde Flora und Fauna

KRÄUTERGENUSS - € 23,90

LÖWEN GIN GESCHENKSET - € 75,50 

SÜSSE VERFÜHRUNG - € 25,50 

1 x 0,2 l Klarer Löwen Kräuter 35 % vol
1 x 0,2 l Boonekamp 45 % vol · 1 x Löwen Stamperl

1 x 0,7 l Löwen Dry Gin 40 % vol
2 x Löwen Gin Tumbler

      
 1 x 0,7 l Gin-o-lade 25 % vol · 2 x Löwen Stamperl

1 x Löwen Gin Schokolade 

Grüner Hugo
REZEPT-TIPP

REZEPT-TIPP


