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DIE BERGBRENNEREI

Unsere Liebe zur Region, die Wertschitzung der Traditionen, Respekt vor
der Natur und moderne Brennkunst prigen unser Schaffen in der
Bergbrennerei & Gaststube Lowen.

Wir verarbeiten Robstoffe, die uns die Natur schenkt. GrofStenteils Kriuter
und Wurzeln, Bliiten, Beeren und heimischen Honig. Diese werden
iiber mehrere Wochen in feinem Alkohol in unserem Léwen Lager-
keller angesetzt, wodurch sich die dtherischen Ole ablisen und in den
Alkohol iibergehen, die sogenannte Mazeration.

Nach traditioneller Brennkunst und modernsten Brennereiverfahren
erzeugen wir daraus charaktervolle Kriuterschnipse und Likore.

Im Lowen Lagerkeller herrschen das ganze Jahr iiber angenehme
Stille und konstante lemperaturen. Hier lagern unsere Destillate und
Ansiitze je nach Sorte unter optimalen Bedingungen in grofSen Steingut-
gefifsen und traditionellen Barriquefiissern, um die eingefangenen
Kriuternoten voll zu entfalten. Je nach Produkt unterscheider sich die
weitere Vemrbeitungsweise.

Besuchen Sie uns im schonen Bregenzerwald. Wir laden Sie ein, unser
denkmalgeschiitztes Gebiiude zu besichtigen und unserem Brennmeister
iiber die Schulter zu schauen. Verkosten Sie nach Herzenslaune unsere
Spezialititen im Brennereilidele. Zudem kinnen Sie sich in unserer
urigen Gaststube oder auf unserer Sonnenterrasse mit regionalen Kostlich-
keiten und feinsten Kuchenkreationen verwohnen lassen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch bei uns im Lowen!

Herzlichst, Ihr Lowen-Team

_J

Mittwoch & Sonntag von
10.00 bis 18.00 Ubr

Donnerstag, Freitag &
Samstag von
10.00 bis 21.00 Ubr

Auf Voranmeldung ist das
Liwen-Team sonntags schon
eine Stunde friiher fiir Sie
da. Gerne verwihnen wir
Sie ab 9.00 Uhr mit einem
késtlichen Friibstiick — der
perfekte Start in einen erhol-
samen Sonntag. Wir bitten
um friihzeitige Reservierung.
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Fibrunggn

... durch unsere
Bergbrennerei jeden
Donnerstag und Freitag
um 16.00 und
18.00 Ubr oder jederzeir
nach Anmeldung.
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Entdecken Sie weitere
Trinkvorschlige und feinste

Rezeptideen in unserer

... oder vielen weiteren
Rezept-Fibeln
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Hier im Bregenzerwald brennen wir mit Leidenschaft den Gin
unseres Lebens. Die Rohstoffe dafiir schenkt uns die Natur: darun-
ter Bergwurzeln, Alpenkriuter, Holunderbliiten und natiirlich
Wacholderbeeren. Im schonenden Doppelbrandverfabren erzeugen
wir Gin-Destillate von hichster Qualitit. Mit traditioneller Brenn-
kunst und unterschiedlichen Botanicals kreieven wir aktuell vier Gin-
Sorten: den Lowen Dry Gin, Lowen Green Gin, Lowen Wood Gin
und den Leo Nobile. Jede Sorte besitzt ihren eigenen Charakter und
Jacettenreichen Geschmack.

Alle Lowen Gins zihlen zu den Dry Gins. Das heifst, im Destillat
dominiert der Wacholder.

Fiir hochste Qualitit und authentischen Geschmack gehen wir bei
der Herstellung Schritt fiir Schritt nach den Regeln hichster

Brennkunst vor.

40 % vol
Der Léwen Dry Gin verdankt seinen besonderen Charakter ausgesuchten
Botanicals. Alpenkriuter, Holunderbliiten und Bergwurzeln sorgen fiir wiir-
zige Facetten zwischen dem frischen Wacholderaroma. Die Primiraromen
bleiben durch das schonende Brennverfahren ginzlich erbalten. Der Dry Gin
schmeckt sowohl pur als auch klassisch als Mixgetrink. Besonders harmoniert
dazu ein leichr siifSes und dezent bitteres Tonic mit Eis.

Als 0,04-Liter-, 0,35-Liter-, 0,7-Liter- und
1,5-Liter-Flasche erbéltlich
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ORIGINAL LOWEN GIN

Foinste Rawer
in-Speaialiater
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Lowen WGM 40%vol Léwen (Ziwm Gin40%vol | 8
Der Lowen Wood Gin, ein runder, weicher Amgewii/;ﬁ; Wiesenblumen, gepfliickt von ,:f\_k gl I;:
Gin, bis zu einem Jabr im Barriquefass —ungediingten Magerwiesen in Berg und @ “—:.;
gelagert, mit einer feinen Holzfassnote  Tal, sorgen fiir den besonderen Geschmack = /
und dem charakteristischen Farbton. des Lowen Green Gins. L == |
Als 0,04-Liter-, 0,35-Liter- und Als 0,04-Liter-, 0,35-Liter- und At
0,7-Liter-Flasche erbiltlich 0, 7-Liter-Flasche erbiiltlich )
BN 4

Leo Nobile 40 % vol -

ein Gin mit feinstem Safran

Hichste Destilleriekunst gepaart mit
dem wertvollsten Gewiirz der Welt, dem
Safran: Die goldgelbe Gin-Kreation aus
der Bergbrennerei Lowen ist ein einzig-
artiger Genuss. Mit geschmeidigem, fast
schon oligem Abgang, ausgesuchten Bota-
nicals und einer Anmutung, die der neuen
Special-Gin-Edition alle Ebre macht.

Als 0,35-Liter- und
0, 7-Liter-Flasche erbiiltlich

in in di Gins und er-
Sie ein in die Welt des‘ ‘
1%;26/;5: delfi Wacholder—Kult mit allen Sinnen.

Sie haben die Wahl zw]z'fchcjn
7 7 ; tings —
drei verschiedenen Gin .as ngs- A
von der zarten Anndberung » Gin Einfiibrung

jiber das »Gin Tasting Classic* bis /ai;tl za;m
Gin Tasting Premium* (Ambassado?).

¢ Infos & Termine online unter

jse, weiter
Preise, loewen.at

www.bergbrennerei-
*Mindestalter: 18 Jahre




.. mit 10 ausgesuchten
Lowen Essenzen und Destillaten

"\ T
INHALT

* | x Flasche Lowen Dry Gin 0,35 [

* 10 x ausgesuchte Lowen Essenzen und Destillate

* | x Original Lowen Stamperl Glas

* | x exklusive Lowen Gin-Fibel

* viele Rezept-Ideen 3:”1_4;, W
* 2 x Pipette 3

* 5 x Original Lowen Riihrstibchen W '
R &Wétg&
* | x Anleitung zum Tasting
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KLARE SPEZIALITATEN

Bergwiesen Schnaps 40 % vol
Ausschlieflich  beste Bliiten, Kriuter und
Griser von satten Bergwiesen finden Ver-

i wendung fiir die Verarbeitung zu geschmack-
vollem Bergwiesen Schnaps.

Die naturbelassenen Robstoffe verleihen der
Spezialitit ihren einzigartigen Duft.

Als 0,2-Liter-, 0,5-Liter- und
1-Liter-Flasche erbiiltlich

Kiimmel Schnaps 40 % vol

_h'_ Kiimmelsamen sind nicht nur ein klassi-
sy sches Gewiirz vieler Speisen, sondern auch
?':', als Heilmittel bekannt. Mazeriert und zum
o 4 feinen Kiimmel Schnaps verarbeitet, entfalten

die Samen ibr typisches Aroma.

Zirben Geist 42 % vol

Frische Zirben-Zapfen aus den Hochalpen
machen den Zirben Geist zu einer besonde-
ren Spezialitit mit intensivem Geschmack
und angenehm harziger Note. Nach der
Ernte werden die Zapfen direkt verarbeitet
und mazeriert, wodurch ihr Aroma vollends
erhalten bleibt.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erbiltlich

Wacholder Geist 42 % vo!
Wiirzig  frisch mit  angenehm  herben
Noten — so prisentiert sich der Geist aus den
kleinen, blauen Wacholderbeeren. Die cha-
rakteristischen, kriftigen Bitterstoffe machen
ihn zu einer besonderen Spezialitir.

Als 0,2-Liter- und
0, 5-Liter-Flasche erhiltlich

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich




Enzian 42 % vol A
Die frischen Wurzeln des gelben Enzuzns
werden sorgsam  gereinigt, mazgeriert und
anschliefSend destilliert. Der Enzian iiberzeugt
durch den charakteristischen Geschmack mit
mineralischen und leicht bitteren Aromen.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich

Meisterwurz Schnaps 42 % vol
Der Meisterwurz ist eine altbekannte Heil-
pflanze im Alpenraum. In wunserer Berg-
brennerei verarbeiten wir die Wurzeln zu
einem feinen Schnaps, der mit seinem frischen,
leicht minzigen Geschmack iiberzeugt.

Als 0,2-Liter- und

Ly 0,5-Liter-Flasche erhéltlich

Feiner Anis Schnaps 45 % vol

Der unverkennbare, typische Geschmack des
Anis macht diesen Schnaps zu einem kraft-
vollen, aromatischen Erlebnis — sowohl am

Gaumen als auch in der Nase.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhéltlich

Haselnuss Geist 42 % vol

Feinste, frisch gerostete Haselniisse geben
diesem Geist seine kraftvolle, warme und an-
genehm nussige Note. Ein Genuss fiir Nase
und Gaumen.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erbiltlich

Klarer Lowen Krduter 35 % vol
Ausgesuchte Kriuter und Wurzeln, geerntet
von Bergwiesen und aus Wildern, machen
den Klaren Lowen Kriuter zu einer ausge-

wogenen, harmonischen Spezialitit.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhéltlich




Bergbremnerel
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Der Ingwer zihlt zu den dltesten umiK“

bekanntesten Gewiirz- und Heilpflanzen
fiir Korper und Geist.

Die Kraft des Ingwers liegt dabei im
Waurzelstock. Bestandteile wie ditherisches
Ol, Harze und Gingerol verleiben ilm den

fruchtig-wiirzigen, zum Teil brennend-
scharfen Geschmack.

Dass Ingwer eine positive Wirkung auf
den Korper hat, ist inzwischen unbe-
stritten. Die Wurzel enthiilt beispielsweise
verdawungsfordernde, appetit- und kreis-
laufanregende sowie entziindungshem-

mende Stoffe.

Ingwer Schnaps 40 % vol
Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich

24 %wvol

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhéltlich

... aus der Rezept-Fibel Nr. 09 — 6\‘) ywen

Y i in einem
: J{ | presstem Limettensaft in

Holzfasszauber

T0OD GINMULE

b Mischen Sie 5 ¢l Lowen
- J ‘ Wood Gin mit 2 cl ﬁisch ge-

-/ it Eiswiirfel gefiillzen Glas.
" Geben Sie frixc/oe Minzblitter daz

ﬁnd fiillen mit 3 ol Liwen Ingwer Likér
und einem Spritzer Sodawasser auf-
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DIELOWEN SCHATZKAMMER

Kriiuter aller Art sind unsere ganz grofSe Leidenschaft in der Berg-
brennerei Lowen. Die Vermittlung von Kriuterwissen und die
Bewusstseinsschaffung fiir die heimische Pflanzenwelt ist uns ein grofSes
und wichtiges Anliegen. Wir sind allerdings nicht nur an deren
Verwendung in unseren Produkten interessiert, sondern auch an der
richtigen Verarbeitung.

In unserem Kréiuterlager, der Schatzkammer des Lowen, befinden sich
derzeit etwa 65 verschiedene ausgesuchte Berg- und Wiesenkriuter.
Einen 1éil davon haben wir in unserer Krdiuterorgel, die eigens fiir uns
aus Fichtenholz angefertigt wurde, untergebracht.

In den 30 Registern lagern wir getrocknete Bliiten, Kriuter, Wurzeln
und Beeren unter natiirlichen klimatischen Bedingungen. Die hilzerne
Kriuterorgel schiitzt unsere wertvollen Rohstoffe nimlich vor eindrin-
gender Feuchtigkeit und sorgt zudem fiir eine optimale Luftzirkulation
im Inneren der Kriuterorgel. Bei der Trocknung verdunstet nur das
Wasser, die hocharomatischen Ole der Kriiuter bleiben erhalten.

Ob Minze, Enzian, Meisterwurz oder Hagebutte — unsere spezielle
Lagerung stellt sicher, dass die feinen Aromen der Berg- und Wiesen-
kriuter bestmiglich und vor allem auch langfristig erhalten bleiben.

Nach der Trocknung werden die Kriuter iiber Wochen mit Alkohol
angesetzt, der die itherischen Ole wiederum auslést und
in den Alkohol iibergehen lisst. Nun sind die hoch-

wertigen Mazerate bereit fiir die schonende Lagerung

und die anschliefSende Abfiillung!

J S

Bniuterernte

AusschliefSlich die hocharoma-
tischsten Kriuter verarbeiten wir
schonend zu einmaligen Likér-

und Schnaps-Kompositionen.

Der Zeitpunker der Ernte spielt
eine grofSe Rolle: Geerntet
werden die Kriuter in dem
Augenblick, in dem sie den

hichstmaglichen Gehalt an
wertvollen Inbhaltsstoffen erreicht
haben. Dies ist von Pflanze zu
Pflanze unterschiedlich. Eine Ar-
beit, die grifSte Sorgfalt erforderr.

Anschlieffend werden die Kriuter
schonend von Hand verlesen.
Nur dienliche Pflanzenteile
werden verwendet und zur
Trocknung vorbereitet, welche bis
zu zwei Monate dauern kann.

Nun sind die Kriuter bereit

fiir die Lagerung in unserer
Kriuterorgel.

p




®

KRAUTERBITTER oty Fitbe 1 den
S flatuen don Naior

sz

32 % vol 32%uwol
Ausgewiihlte Kriuter, gepfliickt in den Bergen, — Getrocknete Kriuter, Wurzeln und Samen
sind die Grundlage fiir den feinen Lowen  sind die Grundlage fiir diesen geschmack-
Hauskréiuter. Die Zutaten werden nach einem — vollen Likér. Die im Braunen Lowen Kriuter
altbewihrten Hausrezept angesetzt und zu  vereinten Zutaten ergeben eine vollmun-
dieser kistlichen Kriuterkomposition verar-  dige, wiirzige und besonders vielschichtige
Komposition mit aufSergewohnlichem Ge-

hmack. ..
" Als 0,2-Liter- und - Do

0,5-Liter-Flasche erhiltlich Als 0,2-Liter- und
7 0,5-Liter-Flasche erhiltlich

32 % vol 45 % vol
¢ & Kraftvolle Kriuter, Wurzeln, Samen und — Uber dreifiig verschiedene Kriuter, sorg-
i o Bliiten sind die Zutaten fiir den Lowen Bitter.  sam verlesen und mazeriert, verleihen dem

Durch die schonende Verarbeitung ist der — Boonekamp den kriftigen Geschmack mit

i
Liwen Bitter besonders fein im Geschmack  einer angenehmen Wiirze und Bitternote.
e mit einer ausgeprigt bitteren Note. Durch die Lagerung im alten Rorwein-
| fass wird das Aroma besonders ausgewogen.

Als 0,2-Liter- und

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich
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KRAUTERBITTER

LOWEN

Geben Sie 4 cl Braunen Lowen Kriuter in ein mit
Eiswiirfel gefiilltes Longdrinkglas und spritzen Sie
dies mit 18 cl /flpler Kriutersprudel auf.

Garniert mit einem Rosmarinzweig ist das Lowen

4 Kriutergliick eine wunderbare, siifS-herbe Mischung

zu jeder Jahreszeit.

... aus der Rezept-Fibel Nr. 05 — Friihlingsgefiible

Mischen Sie 4 cl Léwen Boonekamp,
4 cl Apfelsaft und den Saft einer halben Zitrone mit

ein paar Eiswiirfel in einem schinen Longdrink-Glas.
... aus der Rezept-Fibel Nr. 03 —
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Bei uns in der Region gedeibhen besonders kraft-
volle Kriiuter wie z. B. Gelber Enzian, Schaf-
garbe und Kiimmel. Die vor Bitterstoffen strot-

zenden Geschenke der Natur inspirieren uns,
traditionelle Magenbitter herzustellen.

Fiir unsere Kriuterbitter veredeln wir hochwer-
tige Bergkriuter und Gewiirze, die besonders
aromatisch sind. Zudem finden sich in unseren
Rezepturen auch bemerkenswerte Zutaten wie
Ingwer, Kardamom und Zitwerwurzel. So
verleihen wir jeder Spirituose eigene Bitter-
noten, angenehme Schérfe oder Wiirze, und da-
mit einen einzigartigen Charakter.

Fiir jeden wunserer Kriuterbitter stellen wir
alkoholische Ansiitze her, die wir individuell
in Glasballons oder Holzfiissern lagern. Diese
werden je nach Rezeptur zusammengefiibrt und

abgefiillt.
Dank der schonenden Verarbeitung
und der optimalen Lagerung steckt

in diesen Spezialitiiten die Seele
und das Herz des Lowen.
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Spirituose

51
KULTIG . KREATIV . KRAFTVOLL

Eine hochprozentige Spirituose aus Wermut,

Anis, Fenchel und weiteren Botanicals.
Unsere Bergbrennerei erfiillt das Kulrge-
trink nun mit frischer kreativer Kraft.

Wir mazerieren gebaltvolle Kréiuter und

destillieren daraus den original Léwen
Absinth. Das Besondere: Wir trennen bei
der Destillation sorgsam die sebr starken
Bitterstoffe des Wermuts ab. So entsteht ein
einzgigartig milder Absinth, in dem auch

die zarten dtherischen Ole der anderen
Zutaten durchklingen.
Doch erleben Sie selbst, wie
die Harmonie milder und

pdailariaapudl | (1-Liler-Flasche

Gaumen betort und den

Geist inspiriert. erh?lluldl

7 ¥
e
- :. 3’ q =
';- it z!i \!
' E th i
et = = Sl T
L '.:.'.:"1'-'-. = "_ "_ ". fr - o e e
ey -l'



Wermut gilt allgemein als Sinnbild
Siir einen bitteren Geschmack, was
sich beispielsweise in dem Ausdruck
» Wermutstropfen “ widerspiegelr.
Tatsichlich verfiigt Wermutkraut tiber
einen vergleichsweise hohen Anteil an ||
Bisterstoffen. Das zu den Artemisien
gehirende Kraut bilft als Heilpflanze
gegen Magen- und Verdauungsbe- ||
schwerden. Wermut bildet die Grund-
lage fiir den Lowen Absinth. y ;

S
Ruoaept-

, Jirp
[ SPRITZIGER

Geben Sie 2 cl Lowen Absinth,
4 cl Lowen Wermut Bianco, 4 cl
Soda, 4 cl Bitter Lemon sowie 1 cl
[rischer Zitronensaft in einen Cock-
tailshaker. Gut schiitteln und in ein
schones, mit Eiswiirfel gefiilltes Glas
gieflen. Mit Zitronenscheibe und
Kriuter garniert, ein erfrischend
geistreicher Lowen-Cocktail.,
... aus der Rezept-Fibel Nr. 11 —
Kriuterkult Absinth
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FEINES MIT HONIG

32 % vol
Eine erlesene Kriutermischung und die feine
Siiffe  heimischen ~ Bienenhonigs  verleiben
diesem feinen Likior den eigenwilligen Duft
und Geschmack und machen ihn zu einer

| auflergewihnlichen Spezialitiit.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erbiltlich

35 % vol
Gelber Enzian aus der Alpenregion und
reiner Bienenhonig machen diese Spezialitit
zu einem eigenwilligen Genuss. Kraftvoll und
wiirzig im Geschmack mit einer angenehmen

Bitternote im Abgang.

Als 0,2-Liter- und

0,5-Liter-Flasche erbiltlich

35 % vol
Die Kombination handgepfliickter Zirben-
Zapfen aus den Hochalpen und heimischen
aufSerge-
wohnlichen Schnaps, der mit einem herr-

Bienenhonigs  ergeben  diesen
lichen Duft und feinen, angenehm harzigen
Noten am Gaumen iiberzeugt. Im Abgang
besonders harmonisch und lang anhaltend.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich

35 % vol
Die Frische des Meisterwurz gepaart mit
der Siiffe des Bienenhonigs ergibt eine
unglaublich ~ harmonische  Schnapskom-
position mit kiihlender Minz- und feiner
Zitrusnote.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich
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FEINES MIT HONIG

Fiir unsere Honigschniipse und Likére be-
ziehen wir Bienenhonig von regionalen An-
bietern, die eine hohe Qualitit sicherstellen.
Der behutsam  eingeserzte Honig verleibt
Spezialititen wie Honig Zirbe oder Klarem
Honig Kriuter nicht nur eine dezente SiifSe,
er verfeinert auch sebr kriftige Wiirz- und
Bitternoten. Auflerdem hebr er einzelne Ge-
schmacksnuancen hervor und verleibt dem

Sclamzp; somit eine weitere Facette.

Hierbei achten wir darauf, den Eigen-
Destillats

iiberdecken. Beispiclsweise unterstreichr der

geschmack  des nicht zu
Honig die bitteren Noten des Enzians und
sorgt damit fiir ein harmonisches Ge-
schmackserlebnis.

Alle unsere Honigschndéipse fiiblen sich am
Gaumen besonders weich an und schmecken
lange im Abgang. Die Zugabe von Honig
verleiht den Kriuterschnipsen einen weichen

und blumigen Geschmack.

38 % vol
Reiner Bienenhonig und ausgewdihlte Kriu-
ter machen den Birenfang zu einer besonders
feinen Likorkomposition. Der Geschmack
schmeichelt dem Gaumen und ist ein echter

.« Genuss.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich
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Geben Sie Eiswiirfel mit ein paar
Wacholderbeeren in einen Gin Tumbler und
mischen Sie darin 4 ¢l Lowen Dry Gin mit
2 ¢l Léwen Biirenfang und 10 cl Tonic Water.
Sanfft geriihrt mit einem Cocktailstibchen, erbdilt
der Gin'n'Honey mit einer Scheibe frischen Ing-
wer und Zitrone den extravaganten Feinschliff:

... aus der Rezept-Fibel Nr. 05 — Friihlingsgefiible
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ALM
GLUHEKR

ZIMTLIKOR
30 % vol

@

Ein Ansatz aus Cassia- und Ceylon-Zims, ge-
paart mit feinsten Gewiirzen wie Chili und

Kardamom wird in unserer Bergbrennerei

zu dieser besonderen Likirkomposition ver-
arbeitet. Zimt gehort zu den dltesten Ge-
wiirzen, die wir kennen und wird aus der
Rinde des immergriinen Zimtbaumes ge-
wonnen. Der wiirzige, kriftige und angenehm
scharfe Geschmack macht den Almgliiher zu
einem aufSergewihnlichen Likirgenuss und zum
idealen Begleiter in den kalten Wintermonaten.

.m".
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Bereiten Sie einen Espresso :-t £
zu. Legen Sie eine Kugel

Vanilleeis in ein schones Des-
sertglas und richten Sie separat
2 ¢l Lowen Almgliiher Zimtlikor.
Den Espresso und den Zimtlikor in getrennten
Gliisern servieren und nacheinander langsam
iiber das Eis gieffen und mit einem

kleinen Liffel geniefSen!

gy, ~iwn M-
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FEINER LIKORGENUSS

22 % vol
Auf den unwegsamen Bergwiesen der Alpen
wachsen besonders kriftige Kriuter und Gri-
ser. Ihre Essenzen verleihen dem Bergwiesen
Likor seinen natiirlichen Geschmack. Er duftet
wie eine Bergwiese in der Mittagssonne und ist

mit einer feiner SiifSe angenehm im Abgang.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich

24 % vol
Die positiven Eigenschafien des Ingwer werden
bereits seit Jabrtausenden geschiitzt. Er verleibt
diesem Likor seinen typischen Geschmack und
die angenehm frische und fruchtige Schirfe.
Schmeckt nicht nur pur, sondern auch ge-
spritzt im Prosecco auf Eis.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhéltlich

25 % vol

Der Auszug sorgfiltic getrockneter und an-

schliefSend geristeter Haselniisse macht die- |

sen Likor besonders geschmackvoll. Der Nase

schmeichelt er mit vollen, nussigen Aromen,

wiihrend er am Gaumen mit zarten Nougat- |

noten tiberzeugt.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich

20 % vol
Der Sirup aus dem Saft des Bergahorns ver-
leiht dem Likir einen mild-siifSen, zugleich
auch leicht herben Geschmack. Eine harmo-
nische Komposition, die dem Gaumen schmei-
chelt und zart und leicht im Abgang ist.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich




®

FEINER LIKORGENUSS

25 % vol 30 % vol ("
Der aromatische Likor verdankt seinen Ge-  Ausgewihlte Gewiirze wie Zimt, Sternanis, ~£‘,.
schmack den frischen Zirben-Zapfen aus den  Kardamom und Nelken kommen in der e
Alpen. Sie verleihen ihm zudem die charakte-  Bergbrennerei besonders gern zum Einsatz ;
ristische Farbe und das typische, leicht harzige — und verleihen dem Feinen Gewiirz Likor e of
Aroma. Durch die leichte SiifSe schmeckt der  seinen besonderen winterlichen Geschmack.

Zirben Likir besond hm.
irben Likir besonders angenehm AL 0.

o, Als 0,2-Liter- und 0,5-Liter-Flasche erhiltlich
Y \\j 0,5-Liter-Flasche erbiiltlich

30 % vol 16 % vol
b Die  vollstiindig  getrockneten  Samen der — Der Ziegen Sig Likér ist ein besonderer
e Kiimmelpflanze werden in unserer Berg-  Likér, den wir mit zwei Bregenzerwilder

brennerei sorgsam mazeriert und anschlie-  Spezialititen anriibren: siiffem Sig, auch
[fend zu diesem geschmacklich kréftigen Likor ,, Wilder Schokolade genannt, und frischer

| werarbeitet. Die Aromen des Kiimmels und — Ziegenmilch. Der aufSergewéhnliche Likir
L’.—. g dic feine Siifie ergiinzen sich perfekt und erge-  ist herrlich cremig und schmeckt nach
. ben ein harmonisches Ganzes. feinem Karamell.

g Als 0,2-Liter- und Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erbiiltlich 0,5-Liter-Flasche erbiltlich
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Wiirziger ~ Wacholder
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7 | ¥ barmoniert  ausgezeich-
TeaA | / net mit der feinen Siiffe

W\

' zarter Vollmilchschoko-
Yowen S I\ lade. Als Basis dient beste

&

Ty
5

B

regionale Vollmilch, die wir
cf" mit Lowen Dry Gin und Scho-

kolade langsam zu einem cremigen

A

_ | Likor verriihren.
el - 8 Die Gin-o-lade geniefSen Sie am besten
Yowen : \ B pur oder verfeinern damit Eisdesserts.

inolade

?Zewpt— .. aus der Rezept-Fibel Nr. 10—

URY GIN k- ) !
; l - . N 9 Lowen Kriutervielfalt

irnm

LIKQR ‘ | 3: ’ .
NN AN Grin-o-lade Trappt |
. ‘F;fi 10 ¢l Lowen Gin-olade,1 cl Lowen Dry |
et N Gin, 10 ¢l Milch, 2 Kugeln :
Schokoladeneis und Eiswiirfel 1m
Kiichenmixer zu einem schaung;n
Frappé mixen. In einem hohen Glas

mit Sahmne garniert geniejien-
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BEERIGER LIKORGENUSS

25 % vol
Aus der Mischung des Safts und des Destil-
lats vollfruchtiger Preiselbeeren entsteht dieser
feine, herb-fruchtige Likor. Die dezente Siure
der Beeren ergiinzt sich optimal mit der ange-
nehmen SiifSe und macht unseren Preiselbeer

Likor zu einem ausgewogenen Trinkerlebnis.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erbiltlich

25 % vol
Vollreife, frische Heidelbeeren werden zu Saft
gepresst, der anschlieffend dem feinen Des-
tillat der Beeren beigemengt wird. Daraus
entsteht ein besonders fruchtiger Likor mit
einer angenehmen Frische. Der Heidelbeer
Likér ist sowohl kalt als auch erwirmt
ein echter Genuss.

Als 0,2-Liter- und
0,5-Liter-Flasche erhiltlich

Y
LAY

PREISELBERT

Fiir diesen feinen Short-Cock-
tail mischen Sie einfach 4 cl Rehmer
Bitter mit 4 cl Lowen Preiselbeer Likor in

einem Martiniglas auf Eis. Mit Orangenzeste

und Lowen Riibrstibchen garniert geniefSen.

... aus der Rezept-Fibel Nr. 07 —
Ab in den Sommer!

"BITTER ORANGE

Geben Sie ein paar Eiswiirfel in

ein Longdrinkglas und mischen Sie darin

6 cl Rehmer Bitter mit 12 cl Blutorangensafft.
Garniert mit einer frischen Orangenscheibe ein
erfrischend, leicht bitterer Longdrink.
i ... aus der Rezept-Fibel Nr. 06 —
\Bittersitﬁe Wiirze




REHMER
BITTER

35 % vol

777 S5

In unserem ,,Rehmer Bitter steckt die wilde
Vielfalt aus Wald und Wiese. Kraftvoller Kal-
| ymus, wiirziger Galgant, wobltuende Kamille
| und viele'weitere Zutaten bringen ibre indivi-
duelle Geschmacksnote mit ein. Das macht den
»Rehmer Bitter zu einem wild-harmonischen
Genuss mit angenehmer Bitternote.
4

In der 0,7-Liter-Flasche und in der kompak-
ten 0,04-Liter-Flasche, perfekt fiir unterwegs.

'REHMER
BITTER

| 1T Natur Ensprnngen :

' AP,

Feinster Blitlermil dem §

sz wahkdahender

Beng- & Wlesenkra o s
T

wis dem Bregenzerwald.
5ivel. - € 0,71




. [OWENACCESSURES ~ owee Sl

‘ Léwen Stamperl . : m' Liwen Gin Tumbler

Passend zur extklusiven Gin-

Das clegante Glas eignet J‘ ,rr"‘"t. :,. VT a Flasche erbalten Sie auch den
sich perfekt fiir den Genuss g i u ‘I .\ 'H
(Wi '

g |
K <\ extravaganten, mundgebla-
- der feinen Lowen Schnipse oy N é Tumble gD

W nd Likire o CETR % senen Gin-Tumbler. Dieser
o “n ’ Lt e L gbr dem Lowen Gin den

E L . . .
L N— ¥ - notigen Raum zur optzmalen

ey ‘5'.‘-.—!;_.:' Entfaltung.

Lowen Cocktailriihrstibchen
aus Holz mit Lowen Wappen

Exklusive Cocktailriihrstibchen aus Holz mit
eingebranntem Lowen Wappen — so geniefSt
- man stilgerecht Lowen Cocktails.
" 100 Stiick

Lowen Flachmann

) - Lowen Holz-Flachmann » Gipfelschnaps“
J . Mit der edlen Holzaufmachung Der perfekte Begleiter fiir Gipfelstiirmer in der

it dieser Flachmann ein beson- klassischen und robusten Ausfiibrung aus Edelstahl,
: ders schiner Wanderbegleiter. Fiillmenge: ca. 200 ml.
Obne Fiillung. Ungefiillt oder gefiillt mit Lowen Bergwiesen Schnaps
40 % vol erhiiltlich.

Finden Sie weitere Accessoires und Geschenkideen online unter www.bergbrennerei-loewen.at



17% vol ©0,751

einem Hauch von Pfefferminz,
Holunderbliite und dezenter Zitrusnote.
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BVergbrennerei

Lojuen

Bergbrennerei & Gaststube Lowen
6883 Au-Rehmen 87 . Bregenzerwald/Osterreich
Reservierung: +43 (0) 5515 25964 . Bestellung: +43 (0) 5515 25395

office@loewen-au.at

eSSt
iiber Google Maps ..
Offnungszeiten

® Mittwoch & Sonntag von 10.00 bis 18.00 Ubr
» Donnerstag, Freitag & Samstag von 10.00 bis 21.00 Ubr

Ihre Wohlfiihl-Brennerei

Druck- und Satzfehler vorbehalten!



